
Frühstück // von 10.00 bis 16.00 Uhr

Max I. Joseph 
Rührei mit Tomaten und Schafskäse, Joghurt mit Nüssen und 
Honig, große Wurst- und Käseauswahl, Butter, Marmelade, Honig, 
Nutella und Brotkorb

Ludwig I.
Mailänder Salami, Italienischer Schinken mit Melone, Tomate und   
Mozzarella mit frischem Basilikum, frisches Landei, italienische 
Käseauswahl, Butter, Marmelade, Nutella, Honig und Brotkorb

Max II.
3 Spiegeleier mit Speck, Bratkartoffeln, Butter, Marmelade,  
Honig, Nutella und Brotkorb

Ludwig II. // von 10.00 bis 11.59 Uhr
2 frische Weißwürst’, süßer Senf, Breze  
und o,5 l Augustiner Weißbier

Millibauer
Emmentaler, Torten Brie, Frischkäse, lockere Kräuterrühreier mit 
Tomatenwürfeln, Müsli mit frischen Früchten, Butter, Marmelade, 
Honig, Nutella und ein Glas Orangensaft 0,1 l

Sissi & Franz
Räucherlachs mit Sahnemeerrettich, kalter Braten mit Meerrettich, 
italienischer Salami,  italienischer Schinken   mit Honigmelone,  
Mozzarella mit Basilikum und Kirschtomaten, Torten Brie, Emmentaler, 
Landei, Müsli mit frischen Früchten, Croissants,  dazu ein Brotkorb 
mit Butter, Nutella, Honig und Marmelade, wahlweise  mit zwei 
Gläsern  Prosecco 0,1l oder Orangensaft 0,1 l

8,90 €

9,10 €

7,90 €

6,90 €

9,80 €

22,80 €
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Für Kreative …
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1 weichgekochtes Ei	 0,90 €

1 Portion Butter	 0,80 €
Portion Honig	 0,90 €
Hausgemachte Marmelade	 1,00 €
Portion Nutella	 0,90 €
Brotkorb	 2,80 €
Breze	 1,00 €
2 Minicroissants (ca. 15 Min.)	 1,50 €

Gemischter Käseteller	 5,40 €
Gemischter Wurstteller	 5,40 
Italienische Salami	 5,70 €
Italienischer Schinken 	 6,30 €
Räucherlachs mit Sahnemeerettich	 6,70 €
1 Stück Weißwurst mit Senf	 2,20 €

Cornflakes mit Milch	 2,70 €
Müsli mit Joghurt und frischen Früchten	 4,50 €
Müsli mit Quark und frischen Früchten	 4,50 €
Quark mit frischen Früchten	 4,00 €
Joghurt mit frischen Früchten	 4,00 €
Quark mit frischen Kräutern	 3,50 €
Frischer Obstsalat	 4,00 €

3 Rühreier/Spiegeleier natur	 3,70 €
3 Rühreier mit frischen Kräutern	 3,90 €
3 Rühreier/Spiegeleier mit Schinken	 3,90 €
3 Rühreier/Spiegeleier mit Speck	 4,50 €
3 Rühreier mit Tomaten und Schafskäse	 4,50 €
3 Rühreier mit Shrimps	 4,50 €

Aus dem Suppentopf ...

Pfannenkuchensuppe 
Rinderkraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen und
frischem Schnittlauch

Tomatensuppe
Tomatencremsuppe mit Baguette

Knackige Salate ...

Kleiner gemischter Salat 
Bunter Salat der Saison mit Hausdressing

Großer gemischter Salat
Bunter Salat der Saison mit Hausdressing

Salat Scampi
Junge Blattsalate mit Hausdressing und zwei Scampispießen 
vom Grill

Salat Pute
Bunter Salat der Saison in Honig-Senfmarinade mit gegrillten  
Putenbruststreifen und Austernpilzen, dazu Cherrytomaten  
und Knoblauchbrot

Hirtensalat
Junge Blattsalate in Balsamico-Dressing mit Tomaten, Gurken, 
Zwiebeln, Peperoni, Oliven und mariniertem Schafskäse

Salat Haidhauser Augustiner
Feldsalat mit süßem Senfdressing und gebackenen  
Weißwurst Raderln

Unsere Dressings
Balsamico, Honig-Senf, Hausdressing

3,50 €

 
3,90 €

3,90 €

6,90 €

13,80 €

9,80 €

9,20 €

8,90 €
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Vom Grill und aus der Pfanne

Schnitzel „Wiener Art“ 
Schnitzel „Wiener Art“ vom Schwein oder Pute mit hausgemachtem
Kartoffelgurkensalat od. Pommes frites , dazu Preiselbeeren
Schweineschnitzel
Putenschnitzel

Münchner Schnitzel
Münchner Schnitzel vom Schwein in Senf-Meerrettichkruste 
gebacken, dazu Bratkartoffeln oder Kartoffelgurkensalat

Kalbsschnitzel
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Wildpreiselbeeren und   
Kartoffelgurkensalat 

Cordon Bleu
Cordon Bleu vom Schwein, gefüllt mit Emmentaler und Schinken, 
dazu hausgemachter Kartoffelgurkensalat

Schweinefiletmedaillons
Schweinefiletmedaillons in feinem Schwammerlrahm 
mit hausgemachten Käsespätzle

Holzfällersteak
Holzfällersteak mit Speck, hausgemachter Kräuterbutter,  
Röstzwiebeln und Bratkartoffeln

Zwiebelrostbraten vom irischen Weideochsen
Saftiger Zwiebelrostbraten mit Röstzwiebeln und Speckbratkartoffeln

Aus dem Rohr

Schweinekrustenbraten 
Ofenfrischer Krustenschweinsbraten in Augustiner-Dunkelbiersoße
mit Kartoffelknödel und feinem Apfelblaukraut

1/2 Bauernente
Ofenfrische Bauernente in Entenjus mit Blaukraut und Kartoffelknödel

Jeden Freitag ab 12:00 Uhr:

Schweinshax´n
Ganze ofenfrische Schweinshax’n in Dunkelbiersoße
mit Knödel und Speckkrautsalat

Solange der Vorrat reicht!

9,90 €
10,90 €

12,90 €

16,90 €

13,90 €

13,40 €

10,90 €

10,90 €

9,90 €

13,90 €

12,90 €

Rahmschwammerl 
mit hausgemachtem Semmelknödel

Hausgemachte Reiberdatschi
mit Räucherlachs und Sahnemeerrettich

Tagliatelle 
In Knoblauch-Olivenöl geschwenkte Tagliatelle, mit gebratenen
Austernpilzen, sonnengereiften Strauchtomaten, Rucola und frisch
gehobeltem Parmesan

Käsespätzle
Hausgemachte Käsespätzle mit Röstzwiebeln

Ofenkartoffeln

Ofenkartoffel
mit Kräuterquark an Salatbouquet

Ofenkartoffel
mir Rinderlendensteak und Kräuterquark an Salatbouquet

Ofenkartoffel
mit gegrillten Putenbruststreifen und Kräuterquark  
an Salatbouquet

Ofenkartoffel
mit Räucherlachs und Kräuterquark an Salatbouquet

8,90 €

9,90 €

9,90 €

7,90 €

7,90 €

12,40 €

10,90 €

9,90 €



Burger // 180 g Rindfleisch
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Brotzeit

Brotzeitbrett´l
Roher Schinken, Kalter Braten, Teufelswürstl, Obatzda, Salami,  
Emmentaler und Camenbert, dazu Butter, Essiggurke, Mixed Pickles 
und Hausbrot

Obatzda
Hausgemachter Obatzda mit Zwiebelringen und Brot

Wurstsalat von der Regensburger
Bayerischer Wurstsalat in Schnittlauch-Vinaigrette mit  
Zwiebelringen und Hausbrot
Schweizer Wurstsalat in Schnittlauch-Vinaigrette mit  
Zwiebelringen und Hausbrot

Semmelknödelcarpaccio
Saueres Semmelknödelcarpaccio mit gebratenen Pilzen

Saurer Pressack
Weißer und schwarzer Preßsack, sauer angemacht mit blauen  
Zwiebeln und Hausbrot

Kalter Braten
Kalter Braten mit Meerrettich-Senf

9,90 €

7,90 €

7,90 €

8,90 €

8,90 €

8,20 €

7,90 €

Classic Burger
Rinderhackfleisch, Gurken, Zwiebelringe und Tomaten im  
Sesambrötchen, dazu Pommes frites, Ketchup und Mayonnaise 

Cheese Burger
Rinderhackfleisch, Gurken, Zwiebelringe, Tomaten und Käse im 
Sesambrötchen, dazu Pommes frites, Ketchup und Mayonnaise

Blue Cheese Burger
Rinderhackfleisch, Gurken, Zwiebelringe, Tomaten und Gorgonzola 
im Sesambrötchen, dazu Pommes frites Ketchup und Mayonnaise

Bacon Cheese Burger
Rinderhackfleisch, Gurken, Zwiebelringe, Tomaten, Käse und 
knusprige Speckstreifen im Sesambrötchen, dazu Pommes,  
Ketchup und Mayonnaise

Haidhauser Burger
Gegrillte Putenbrust, Tomaten und Käse mit einer feinen Limetten-
Curry-Mayonnaise im Sesambrötchen, dazu Pommes, Ketchup  
und Mayonnaise

Straußen-Burger
Straußenhackfleisch mit BBQ-Sauce, Gurken, Zwiebelringe,  
Tomaten und Käse im Sesambrötchen, dazu Pommes frites,  
Ketchup und Mayonnaise

Veggie-Burger
Gemüsebratling, Gurken, Zwiebelringe, Tomaten und Käse  
im Sesambrötchen, dazu Pommes frites, Ketchup und Mayonnaise

Alle Burger auf Wunsch gerne scharf !

8,90 €

9,80 €

9,80 €

10,80 €

9,90 €

12,90 €

7,90 €



Desserts Alkoholfreie Getränke
Säfte
Apfel, Orange, Ananas, Kirsch, Johannisbeere, Banane,
Pfirsich, Maracuja, Rhabarber, Grapefruit

Apfel, Orange, Ananas, Kirsch, Johannisbeere, Banane,
Pfirsich, Maracuja, Rhabarber, Grapefruit

Saftschorlen
(saisonbedingt: Holunder, Wildpreiselbeer, Himbeer)

Unser Wasser von Adelholzener
Mineralwasser classic/still
Mineralwasser classic/still
Tafelwasser

Erfrischungsgetränke
Pepsi Cola 4 / 5

Pepsi Cola light 3 / 4 / 5 / 8

Orangenlimonade Mirinda 2 / 11

Cola-Mix 2 / 4 / 5

Cola-Mix 2 / 4 / 5

Zitronenlimo
Schweppes Tonic 6

Bitter Lemon 6

Ginger Ale 5

Red Bull energy 4 / 5 / 9 / 10

Hausgemachte Reiberdatschi
Hausgemachte Reiberdatschi mit Apfelkompott

Topfenstrudel
Topfenstrudel auf Vanillesoße

Hausgemachter Kaiserschmarrn
Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Mandeln, Rosinen und
Zwetschgenröster (dauert ca. 30 min., da für Sie frisch zubereitet!)

Kaffee und heiße Getränke
Espresso	
Espresso doppio
Tasse Kaffee
Tasse Kaffee groß
Milchkaffee
Latte Macchiato
Cappuccino
 
Heiße Schokolade mit Sahne
Heiße Schokolade mit Bailey’s
Heiße Milch mit Honig
 
Teesorten:  
Pfefferminze, Kamille, Früchte, Schwarz, Kräuter,  
Grün, Roibusch -Vanille 
Tee mit Rum
Heiße Zitrone

6,10 €

4,90 €

8,90 €

1,70 €
2,80 €
2,10 €
3,10 €
2,90 €
3,30 €
2,70 €

3,10 €
4,30 €
2,70 €

1,90 €

4,30 €
1,90 €

0,2 l    2,10 €

0,4 l    3,80 €

0,5 l    3,70 €

0,25 l    2,10 €
0,75 l    4,70 €

0,5 l    3,20 €

Flasche  0,33 l    2,90 €
Flasche  0,33 l    2,90 €

Flasche  0,33 l    2,90 €
0,5 l    3,30 €

0,25 l    2,10 €
0,5 l    3,00 €

Flasche  0,2 l    2,70 €
Flasche  0,2 l    2,70 €
Flasche  0,2 l    2,70 €

0,25 l    3,50 €

Inhaltsstoffe:

1  Brennwert 2,2 kj Eiweiß 0,03 g Kohlenhydrate 0,11 g
2  mit Konservierungsstoffen Benzoesäure
3  mit Süßstoff Cyclamat, Aspartam, Acesulfan
4  Koffeinhaltig
5  mit Farbstoff

6  Chininhaltig
8  je 100 ml, Brennwert 0,8 kj
9  Taurinhaltig
10  nur in begrenzten Mengen zu verzehren
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Unsere Augustiner Biere
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Augustiner Hell
Augustiner Hell
Augustiner Hell Schnitt
Augustiner Hell aus dem Holzfass
Augustiner Hell aus dem Holzfass
Augustiner Edelstoff / Augustiner Dunkel
Augustiner Edelstoff / Augustiner Dunkel
Augustiner Edelstoff / Augustiner Dunkel Schnitt
Augustiner Pils
Augustiner Weißbier

Radler
Radler
Radler Dunkel
Radler Dunkel
Russ´n
Cowei

Jeden Dienstag ab 19:00 Uhr und bei jedem Spiel des FCB -
Augustiner Hell 0,5 l original aus dem Holzfass solange der Vorrat reicht!

Weitere Biere
Clausthaler alkoholfrei	 0,5 l    3,20 €
Kaltenberg König Ludwig Weißbier dunkel	 0,5 l    3,40 €
Kaltenberg König Ludwig Weißbier leicht	 0,5 l    3,40 €
Kaltenberg König Ludwig Weißbier alkoholfrei	 0,5 l    3,40 €

Prosecco
Flasche Prosecco	 0,2 l    5,40 €
Flasche Prosecco	 0,75 l  20,00 €

Sprizz
Aperol Sprizz
Aperol, Weißwein, Soda	 4,50 €

Holunder Sprizz	
Weißwein, Wasser,  Holundersirup, Minze	 5,00 €
	

0,5 l    3,20 €
0,25 l    2,10 €

2,10 €
0,5 l    3,40 €

0,25 l    2,30 €
0,5 l    3,40 €

0,25 l    2,20 €
2,30 €

0,33 l    2,90 €
0,5 l    3,40 €

0,5 l    3,20 €
0,25 l    2,10 €

0,5 l    3,20 €
0,25 l    2,10 €

0,5 l    3,70 €
0,5 l    3,70 €

Weißwein	 0,20 l    0,75 l

Pinot Grigio IGT – Italien, Venetien
Cantina Montelliana, Venetien – trocken, strohgelb,
fruchtiges Aroma leicht, weich und blumig	 4,20 €    13,50 €
 
Chardonnay VdP – Frankreich, Val de Oc
Albert Bichot, Beaune – trocken, rund und süffig,
mit denAromen von Apfel und Birne, weich, harmonisch	 4,20 €    14,50 €
 
Lugana DOC – Italien, Lombardei
„Ca‘ De‘ Rocchi“ Tinazzi – strohgelb, zartes Bouquet,
frisch, fruchtig, geschmeidig, elegant	 4,50 €    15,50 €
 
Grüner Veltliner QbA – Österreich, Weinviertel
Albert Bichot, Beaune – trocken, rund und süffig, 
mit den Aromen von Apfel und Birne, weich, harmonisch 	 4,20 €    14,50 €

Rotwein	 0,20 l    0,75 l

Merlot DOC – Italien, Venetien
Cantina Custoza, Venetien – trocken, harmonisch,
stimulierend, intensives Bukett	 4,20 €    14,50 €

Vina Lastra Tempranillo – Spanien, Valdepenas
Invencible, Valdepenas – kirschrot, Aromen von roten
Früchten und Röstaromen, gute Struktur, langer Abgang	 4,10 €    13,50 €

Zweigelt Blau QbA – Österreich, Weinviertel
Weingut Hugl, Weinviertel – jugendliche Aromen, 
sympathischer Fruchtcharme, samtig, ausgewogen 
und harmonisch	 3,90 €    12,50 €

Roséwein	 0,20 l    0,75 l

Rosé QbA – Deutschland, Pfalz
V. Jahreszeiten, Pfalz – halbtrocken, zartes Aroma,
frisch, feinfruchtig, pikant, mild, harmonisch	 3,80 €    13,50 €

Weinschorle	 0,20 l    0,50 l

Weinschorle weiß	 2,90 €    4,90 €
Weinschorle rot	 2,90 €    4,90 €
Weinschorle rosé	 2,90 €    4,90 €
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Unsere Edelbrände
Ziegler 43 % Vol.
Holunderblütenbrand	 2 cl  15,90 €
Obstbrand aus Äpfeln und Birne	 2 cl    3,90 €
Gravensteiner Apfel	 2 cl    3,90 €
Mirabellenbrand	 2 cl    4,90 €
Quittenbrand	 2 cl    4,90 €
Williamsbirnenbrand	 2 cl    4,90 €
Aprikosenbrand	 2 cl    4,90 €
Walnussgeist	 2 cl    4,90 €
Alte Zwetschge	 2 cl    4,90 €
N°1 Wildkirsche	 2 cl    9,10 €

Lantenhammer 42 % Vol.
Vogelbeerbrand	 2 cl    4,90 €
Schlehengeist	 2 cl    4,90 €
Williamsbrand	 2 cl    4,90 €
Wildkirschenbrand	 2 cl    7,90 €
Sauerkirschbrand	 2 cl    4,90 €
Marillenbrand	 2 cl    4,90 €

Morand 43 % Vol.
Prune Pfl ümliwasser	 2 cl    5,60 €
Williamine	 2 cl    6,70 €

Whiskey´s
Johnny Walker	 4 cl    5,20 €
Jim Beam	 4 cl    4,80 €
Jack Daniels	 4 cl    4,60 €
Tullamore Dew Whiskey	 4 cl    5,80 €
Bushmills 10J Malt single Malt	 4 cl    6,30 €
Glen Morangie Single Highland Malt	 4 cl    8,40 €
Glenfi ddich 12J Single Malt	 4 cl    6,30 €
Canadian Club 12J Whisky	 4 cl    7,60 €
Jameson 12J Whiskey	 4 cl    7,20 €
Ballentines Scotch Whisky	 4 cl    4,80 €
Woodford Reserve Bourbon Whiskey	 4 cl    8,20 €
Oban 14J Single Malt	 4 cl    7,80 €
Lagavulin 16J Single Islay Malt Whisky	 4 cl    9,40 €
Mac Callan 12 Jahre	 4 cl    8,20 €
Laphroig 10 Jahre	 4 cl    7,60 €
Slyrs	 4 cl    6,60 €
Talisker	 4 cl    7,20 €

u.v.m. bitte an der Bar fragen

Cognac
Remy Martin Fine Champagne V.S.O.P	 4 cl    5,90 €
Hine Fine Champagne V.S.O.P	 4 cl    6,90 €
Claude Chatelier Extra Old XO	 4 cl    8,40 €
Hennessy Fine de Cognac	 4 cl    6,90 €
Hennessy XO	 4 cl  15,20 €

Sonstige Spirituosen
Grey Goose Wodka	 2 cl    4,10 €
Wodka Absolut	 2 cl    3,30 €
Beefeater Gin	 2 cl    3,60 €
Hendrick’s Gin	 2 cl    4,30 €
Wildsautropfen	 2 cl    3,30 €
Averna	 2 cl    3,60 €
Ramazotti	 2 cl    3,60 €
Jägermeister	 2 cl    3,30 €
Asbach Uralt	 2 cl    3,30 €
Fernet Branca	 2 cl    3,60 €
Bailey’s Irish Cream	 2 cl    3,80 €
Martini Bianco, Dry, Rosso, D’Oro	 2 cl    3,90 €
Grappa Castello	 2 cl    2,90 €
Grappa Moscato	 2 cl    3,20 €
Ouzo	 2 cl    3,30 €
Sandeman Dry Sherry	 2 cl    5,80 €
Sambuca Molinari	 2 cl    2,40 €
Havana 7 Jahre	 4 cl    6,40 €
Havana 10 Jahre	 4 cl  11,20 €
Havana 15 Jahre	 4 cl  26,90 €
Angostura Rum	 4 cl    6,40 €
Caney Rum	 4 cl    4,90 €
Rum Valecon (1976)	 4 cl  78,00 €

Longdrinks
Campari Soda	 4 cl    7,10 €
Campari Orange		 4 cl    7,10 €
Vodka Red Bull	 4 cl    7,10 €
Gin Tonic	 4 cl    7,10 €
Whiskey Cola	 4 cl    7,10 €
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Cocktails
Singapore Sling
Gin, Cherry Brandy, Lemon Juice, Grenadine, Zitrone, Soda	 7,20 €

Gin Fizz
Gin, Lemon Juice, Soda, Zucker	 7,40 €

Daiquiri
Rum, Lemon Juice, Zucker	 6,80 €

Planters Punch
Rum braun und weiß, Lemon Juice, Grenadine, Orangensaft	 7,40 €

Mai Tai
Rum braun, Rum 73%, Orzatta, Lime und Lemon Juice, 	 7,90 €
Apricot Brandy

 
Zombie
Rum weiß und braun, Rum 73%, Kirschlikör, Orange Juice,	 9,10 €
Grenadine

Pina Colada
Rum braun, Coconut Cream, Ananassaft, Sahne	 7,40 €

Cuba Libre
Rum braun, Limette, Lime Juice und Cola	 7,50 €

Swimmingpool
Rum weiß, Wodka, Blue Curaçao, Coconut Cream, Sahne, 	 7,40 €
Ananassaft

Flying Kangaroo
Wodka, Rum weiß, Galliano, Coconut Cream, Sahne, 	 7,20 €
Ananassaft, Orangensaft

Hurricane
Rum braun und weiß, Lime Juice, Maracujasaft, Orangensaft, 	 7,40  €
Ananassaft

Scorpion
Rum braun und weiß, Brandy, Triple Sec, Lemon Juice, 	 7,20  €
Orangensaft

Margarita
Tequila, Cointreau, Lime und Lemon Juice	 6,90  €

Cocktails
Caipirinha
Cachaça, Lime Juice, Limette, Zucker	 7,20 €

Latin Lover
Tequila, Cachaça, Lime und Lemon Juice, Ananassaft	 7,20 €

Touchdown
Wodka, Triple Sec, Apricot Brandy, Grenadine, Orangen- 	 7,20 €
und Maracujasaft

White Russian
Wodka, Kahlua, Sahne	 7,20 €

Sex on the Beach
Wodka, Amaretto, Peachtree, Orangensaft, Zitronensaft, 	 7,20 €
Maracujasaft, Lime Juice, Cranberry

Alkoholfreie Cocktails
Fruit Punch
Maracujasaft, Orangensaft, Ananassaft, Zitrone, Grenadine, 	 5,20 €
Lime Juice

Coconut Kiss
Coconut Cream, Sahne, Ananassaft, Orangensaft, Grenadine	 5,20 €

Virgin Caipirinha
Limetten, Lime Juice, Ginger Ale, Rohrzucker	 5,20 €

Lucky Louise
Orangensaft, Ananassaft, Zitronensaft, Grenadine, Ginger Ale	 5,20 €

Sweet Helen
Orangensaft, Ananassaft, Zitronensaft, Johannisbeersaft, Sahne	 5,20 €

Fresh Theresa
Lime Juice, Pfirsichsaft, Ananassaft und frische Minze	 5,20 €
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